BEVERAGE MENU
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WARME DRANKEN |

Koffie | Coffee

Caffeine-vrije koffie | Decaffeinatd coffee

Ronnefeldt thee | Tea

Verse munt thee met honing | Fresh mint tea with honey
Espresso

Dubbele espresso | Double espresso

Latte Macchiato

Cappuccino

Koffie verkeerd | Latte

Warme chocolademelk | Hot chocolate
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met slagroom | with whipped cream

SPECIALE KOFFIE |

Irish coffee metlwith Irish Whiskey € 925
Italian coffee met|with Amaretto € 925
Spanish coffee met|with Tia Maria € 925
French coffee met|with Grand Manier € 925
Appelgebak ‘Amrath” met slagroom € 4,35

Amréath apple pie with whipped cream
Koffie met gebak | coffee with pie € 850

FRISDRANKEN |

Coca Cola, -light, -zero, Fanta Orange, Sprite, Cassis € 3,10
Finley Tonic, Finley Bitter lemon, Rivella, Ginger ale € 3,50
Fuze Tea: Lemon sparkling, Green, Perzik| Peach Hibiscus € 3,10
Chaudfontaine still & sparkling 0,2 ltr € 3,10
Chaudfontaine still & sparkling 0,5 ltr € 4,25
Appelsap, tomatensap | Apple juice, tomato juice € 325
Fristi, chocolademelk | Fristi, chocolat milk € 3,10
Vers geperste sinaasappelsap | Freshly squeezed orange juice € 4,25
BIER VAN DE TAP |
Neubourg fluitje 0,2 ltr £ 3,25
Neubourg 0,3 ltr € 3,75
Neubourg 0,5 ltr € 6,75
Seizoenshieren, vanaf | Seasonal beers, starting at € 4,25
BIEREN PER FLES |
Amstel Malt alcohol vrij | Malt alcohol free € 325
Amstel Radler 2% € 3,25
Gulpener Korenwolf witbier | Gulpener Korenwolf wheat beer € 4725
Chateau Neuborg € 425
Westmalle Trappist dubbel | double £ 475
Duvel Blond € 5,00
Speciale bieren, vanaf | Special beers, starting at € 425

WITTE WIJNEN |

glas glass | fles bottle

Sauvignon Blanc, Cheval Imperial € 4,50 € 23,50
Chardonnay, Montes Winemakers Choice €5,50 € 25,50

RODE WIJNEN |

Merlot, Cheval Imperial € 4,50 € 23,50
Malbec, Finca el Origin €5,50 € 25,50

ROSE WIJNEN |
Rosé, Cheval Imperial € 4,50 € 23,50

MOUSSERENDE WIJNEN |

glas glass | fles bottle

Prosecco Yello Frizzante €7,50 € 28,50
Piper-Heidsieck, Cuvée Brut, Champagne 37,5 cl €41,00

Piper-Heidsieck, Cuvée Brut, Champagne 75 cl €1150 €7750

AMRATH COCKTAILS

Remy Ginger, cognac met ginger-ale | brandy with ginger-ale € 950
Famous Ginger, whisky met ginger-ale | whiskey with ginger-ale € 7,50
Licor Balon 43, likeur 43 met bruisend water | € 7,00
Liqueur 43 with sparkling water

PORT, SHERRY & VERMOUTH

Kopke Fine Ruby Port € 4,00
Kopke Fine White Port € 4,00
Martini Bianco, Rosso € 4,00
Sherry Dry, Medium € 4,00
LIKEUREN |
Campari € 4,50
Cointreau, Drambuie, Grand Marnier € 5,75
Baileys orginal, DiSaronno orginale Amaretto € 575
Licor 43, Tia Maria € 575

Gordon’s dry Gin € 5,50
Tanqueray Gin € 4,50
Damrak Gin € 5,00
Hendrick's Gin € 7,00

WHISKY |

Johnny Red label, Famous Grouse Scotch €
Jameson, Jack Daniel's Whisky old No.7 €
Johnny Walker Black Label 12Y, Glenfiddich single malt 12'Y € 8,00
Tallisker Skye single malt €
Lagavulin Islay Single malt 16 'Y €

COGNAC |

Courvoisier V.S.0.P. fine € 7,25
Remy Martin V.5.0.P € 7,25
Hennessy Fine € 7,75

GEDISTILLEERD |

Jonge Graanjenever Bols € 4,00
Oude Graanjenever Gildester € 4,00
Bessenjenever Coebergh € 4,00
Corenwijn Bols € 4,25
Jagermeister Bitter € 4,25
Vieux Bols grand superieur € 4,00
Berenburg Sonnema € 4,00
Vodka Smirnoff Red Triple distilled € 4,50
Vodka Ketel One € 4,50
Bacardi Carta Blanca € 4,00
Captain Morgan Spiced Gold € 475
Villa Massa Limoncello € 5,00
Aperol Spritz € 4,00
BORRELGARNITUUR |
Provencaalse olijven | olives € 6,00

Bourgondische rundvleesbitterballen | grove mosterd (6 stuks)] € 8,60
Burgundian beef ragout nuggets | mustard (6 pieces]

Portie oude kaas | Fuet | grove mosterd € 9,00
Matured cheese | Fuet sausage | mustard

Oude kaasloempias | chilisaus (8 stuks]) € 900
Matured cheese spring roll | chili sauce (8 pieces)

Brood | ham | olijven | tapenade | kruidenboter | aioli € 14,50
Bread | ham | olives | tapenade | herb butter [ aioli

Plateau "“Amrath”, mix van koude en warme snacks (16 stuks) € 18,35
Plateau "Amréath”, mix of cold and hot snacks (16 pieces)



